Ek - 2:
KAPADOKYA UNIVERSITESI
ET URUNU ALIMI iSI TEKNIK SARTNAMESI

SOZLESMENIN KONUSU

MADDE 1:

Universitemiz kullaniminda bulunan yemekhane igin stok ve ihtiyag dogrultusunda et iiriin temin
edilmesi isidir.

GENEL HUSUSLAR

MADDE 2:

2.1 Son kullanma tarihinden dnce bozulan et iiriinleri Istekli tarafindan degistirilecektir.

2.2 Kullanim sirasinda ya da 6ncesinde iiriinlerde gozlenen herhangi bir renk, koku degisikliginde veya
pisme esnasinda goriilebilecek bozukluk sonucunda kullanilan iiriin miktar1 ve olusacak maddi
zararlar Istekli tarafindan karsilamasi zorunludur.

2.3 Istekli; Universitenin talep etmis oldugu et iiriinlerini Cumartesi, Pazar ve gerektiginde bayram
giinleri de dahil olmak iizere zamaninda teslim etmek zorundadir. Sayet zorunlu bir durum soz
konusu degilse et iiriinlerinin mesai saatlerinde teslim edilmesi esastir. Istekli genel teslimatlarin
mesai saatlerinde en ge¢ saat 18:00 yapmakla miikelleftir. Ancak zorunlu hallerde Universitenin
talebi iizerine mesai saatleri disinda ve/veya hafta sonlari et {iriinlerinin teslimati yine yapilabilir.

2.4 Sikayet konusu olan veya sartnamede belirtilen hususlar1 ihtiva etmeyen et iiriinleri teslim
alinmayacak, bununla ilgili ihale dokiimaninda belirtilen cezai hiikiimler uygulanacaktir.

2.5 Et fiiriinleri siparis usulii; Universite tarafindan belirtilen ebatlarda ve gramajlarda, teslim
edilecektir.

2.6 Dondurulmus gidalar soguk zincire uyularak teslim alinacaktir. Tagima gida kodeksi yonetmeligine
gore yapilacaktir. Frigorifik araglarda getirilecektir. Aracin sicaklik belgesi istenildigi takdirde
gosterilecektir. Donu ¢oziilmiis, ezilmis, gevsemis iirlinler alinmayacaktir.

2.7 Muayene ve teslim alma komisyonunca numunesi kabul gérmeyen et lirlinleri teslim alinmayacak
ve kabul géren tiim iiriinler Universitenin istedigi miktar ve zamanda uygun bicimde depoya teslim
edilecektir.

2.8 Bu teknik sartnameye uymayan higbir {iriin teslim alinmayacaktir.

2.9 Alinan et iriinlerinin tiikketilmesinden kaynaklanabilecek gida zehirlenmesi vb. saglik sorunlari
nedeniyle her tiirlii gider ve sorumluluk Istekliye ait olup, 3 kisilerin zarar ve ziyanlari Istekli
tarafindan karsilanacaktir.

2.10 Her teslimatta teslim edilen iiriinle ilgili irsaliye, muayene ve kabul komisyonunca aylik olarak
muayene kabul komisyon raporunun hazirlanmasi i¢in muhafaza edilecektir.

2.11 Tim duriinler Muayene ve kabul Komisyonunun begenecegi evsaf ve lezzete olacaktir.
Begenilmeyen iirlinler teslim alinmayacaktir.

2.12 Yiiklenici, et iiriinlerinin teslimati sirasinda en az 1 (bir) yetkili kisi bulunduracaktir.

2.13 Yiklenici siparis verilen et iriinlerini istenilen sekil ve zamanda teslim etmedigi takdirde
Universite yazili ihbara gerek kalmaksizin o giinkii ihtiyacini piyasadan temin eder ve bedelini
Yiiklenicinin alacagindan tahsil eder.

2.14 Uriinlerin raf émrii siiresince ilk giinkii tazeligini koruyacaktir.

2.15Bu teknik sartnamede belirtilmeyen hususlar yoniinden yiiriirliikte olan “Tiirk Gida Kodeksi”
hiikiimleri gegerli olacaktir.

ALIMI YAPILACAK ET URUNLERININ OZELLIiKLERIi
MADDE 3:

3.1. Fiziksel Ozellikler:

e  Etlerin kabulil, etler kesilip yliziildiikten sonra soguk hava deposunda en az 24 saat, en
fazla 48 saat icerisinde soguklugunu muhafaza ederek soguk hava tertibath aracglarla
Universiteye ulastirilacaktir.

e  Etin merkez 1s1s1 0 C/ +4C arasinda olacaktir.



3.2

Kabul edilecek etler; yiiksek besi kondisyonuna sahip azami 30 aylik, kiiltiir irki ve
merkezleri olan, asgari 200 kg agirhigindaki sigir karkaslarin parcalanmasindan elde
edilecektir.

Et iiriinleri Universitemiz soguk hava depolarma iicretsiz olarak teslim edilecektir.

Etler taze getirilecektir.

Dondurulmus et olmayacaktir.

Etler kendine has et goriiniimde olacaktir.

Kesilen hayvanin safi gévdesi teslim edilecek, kirpinti (pesvente) et kabul edilmeyecektir.
Etler, tamamen kemiksiz olmali, gévde lizerinde higbir kemik ve / veya kikirdak pargasi
bulunmayacaktir.

Etler, kan, pislik (digki, sindirim organi muhteviyati gibi) toprak, camur ve yabanci
maddelerle kirlenmis olamayacaktir.

Etler, iizerinde deri parcalari, karin ve gogis boslugunda i¢ organ parcalan
bulunmayacaktir.

Etlerin genel goriiniisii fazla yaglh goriinim yansitmayacaktir. Etlerin lizerindeki yaglar
alimmis olmali, bobrek yaglari, mesane yaglan, gogiis bosluk yaglari alinmis olacaktir.
Etlerin genel goriiniisii, kokusu, dogal lezzeti bozuk olmayacaktir. Dogal rengini
kaybetmis, yumusak ve yapiskan kivamli, gevsemis, fena kokulu, kurtlanmis etler kabul
edilmeyecektir.

Hangi sebeple olursa olsun ilag alan hayvan eti olmayacaktir. Ilag tespit edilen etler biitiin
halinde Istekliye geri iade edilecektir.

Herhangi bir kimyasalla muamele edilmis ve/veya boyanmis etler olmayacaktir.

Hangi sebeple olursa olsun 6ldiikten sonra kesilmis hayvan etleri olmayacaktir.

Etler, 6zel tasima araglari ile; dorde parcalanmis ve kemiksiz olarak alinacaktir.

Etler asma kancalarina asili vaziyette, iizeri etin organoleptik 6zelliklerini etkilemeyecek,
insan sagligina zararsiz, hijyenik bir ambalajla sarili olarak ve arabanin zeminine temas
etmeyecek sekilde getirilecektir.

. Et Tasima Araclari;

Et tagimaya uygun hijyenik 6zelliklere sahip olacaktir.

Etler uygun sogutma sistemine sahip, tasima siiresince istenilen 1sty1 muhafaza edecek

nitelikte 0C/+7C sicaklik araliginda araglarla sevk edilecektir.

Frigorifik araglarla hava sirkiilasyonunun saglanacagi kadar bosluk birakilarak tasinacaktir.
Etlerin tasindig1 frigorifik aracta kotii koku yayan maddeler, toz, pislik, ¢op, saman vb.

yabanci maddeler bulunmayacaktir.

Et tagima aracinin i¢ ylizeyleri diizgiin, paslanmaz, etin organoleptik Ozelliklerini
etkilemeyecek bir malzemeden yapilmis, temizlik ve dezenfeksiyona uygun nitelikte olmast
gerekmektedir.

Et tasima araclar1 amaci disinda kullanilmamali, koku yayan ve/veya kirli baska mal
taginmayacaktir.

DiGER HUSUSLAR
MADDE 4:

Etlerin tesliminde gorevli personeller; kolay temizlenebilir, agik renkli, temiz baslik, ¢izme
veya Ozel ayakkabi, eldiven, maske, ¢alisma kiyafetleri ve koruyucu kiyafetler giyecektir.
Gelen etler muayene komisyonu tarafindan kontrol edilecek, sartnameye uygun olmayan
etler iade edilecektir.

fade edilen et miktar1 en ge¢ bir giin icinde temin edilecek, temin edilmedigi takdirde
Universite istedigi yerden etini alacak, bedelini Istekliden alacaktir.

Mengei itibari ile ithal et kesinlikle kabul edilmeyecektir.

Universite isbu sdzlesmede kayitl miktarlardan + %20 et alip, almamakta serbesttir.



